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Тестоделители DIV
В качестве варианта для маленьких хлебопекарен можно рассмотреть тестоделитель гидравлический JAC Div 20, в котором процесс деления тестовых заготовок осуществляется при помощи ножей, приводимых в движение гидравлической системой. Машина оборудована четырьмя колёсами (два из которых снабжены тормозами). Максимальная загрузка теста — 19 кг. Диапазон тестовых заготовок варьируется от 100 до 900 г. Деление идёт на 20 кусков.
Напольные делители серии DIV , DIV-R и DIV-R automatic фирмы JAC (Франция) используются на хлебопекарных предприятиях малой и средней мощности.

· процесс деления тестовых заготовок осуществляется при помощи выдвижных ножей, приводимых в движение гидравлической системой;

· имеют современный эргономичный дизайн;

· боковые панели тестоделителей открываются; что обеспечивает удобный доступ к внутреннему

· устройству делителя - данная функция разработана для облегчения чистки и техобслуживания аппарата

	Модель
	Пр-ть
	Масса кусков, гр.
	Размеры, мм
	Мощность, кВт
	Вес, кг

	
	
	
	
	
	

	DIV 16 круг
	16 шт.
	100-1150
	600x690x1060
	2.2
	230.00

	DIV 20 круг
	20 шт.
	100-900
	600x690x1060
	2.2
	230.00

	
	
	
	
	
	

	DIV 20 квадр
	20 шт.
	150-1150
	600x690x1060
	2.2
	230.00

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Дополнительная информация

- Процесс деления тестовых заготовок осуществляется при помощи выдвижных ножей, приводимых в движение гидравлической системой.
- Для удобства обслуживания боковые панели делителя открываются.
- Подключение 380 В.

	DIV
	16○
	20○
	20□

	
	7035€
	7035€
	7035€

	ОПЦИИ, стоимость евро

	Быстросменное крепление для решетки + пластина для формовки жира
	-
	-
	380

	Разделительная решетка (30, 40 или 80, необходимо уточнить)
	-
	-
	890

	Решетка (для  10 багет, 20 сандвичей, 5 батонов)
	-
	-
	890

	Крышка из чугуна
	-
	380
	-

	10/20
	-
	-
	1090


Модели DIV-R в стандартной комплектации имеют:
· ёмкость для сбора муки;

· запатентованную систему прокладок между крышкой делителя и его корпусом (против выброса муки);

· приспособление для регулировки давления и рукоятку повышенной надёжности;

· открытие передней дверки обеспечивает доступ к рычагу регулировки давления и поддону для сбора муки.

Модели DIV-R automatic в стандартной комплектации имеют:
· функцию автоматического выхода ножей;

· функцию «полкюветы», которая позволяет экономить время за счёт опускания нижних толкателей на 50%,

· в том случае, если загружаются небольшие тестозаготовки;

· функцию 10/20 - деление на 10 кусков вместо 20 (для делителя с квадратным делительным механизмом);

· функцию автоматического подъёма ножей;

· функцию блокировки ножей, для использования с пластиной для формовки жира (обязательна для работы с решётками).

	DIV-R Manual
	16○
	200○
	20□

	Напряжение, В
	380
	380
	380

	Мощность, кВт
	2,2
	2,2
	2,2

	Количество кусков, шт.
	16
	20
	20

	Масса заготовки, гр.
	100-1150
	100-900
	100-1150

	Габаритные размеры, мм
	600*690*1060
	600*690*1060
	616*696*1068

	Вес, кг.
	230
	230
	230

	Стоимость
	8 000€
	8 000€
	8 000€

	ОПЦИИ, стоимость евро

	Быстросменное крепление для решетки + пластина для формовки жира
	-
	-
	380

	Автоматическая система подъема ножей
	506
	506
	506

	Разделительная решетка (30, 40 или 80, необходимо уточнить)
	-
	-
	890

	Решетка (для 10 багет, 20 сандвичей, 5 батонов)
	-
	-
	890

	Крышка из чугуна
	-
	380
	-

	10/20
	-
	-
	1090


	DIV-R

Automatic
	16○
	20○
	20□

	Напряжение, В
	380
	380
	380

	Мощность, кВт
	2,2
	2,2
	2,2

	Количество кусков, шт.
	16
	20
	20

	Масса заготовки, гр.
	100-1150
	100-900
	100-1150

	Габаритные размеры, мм
	600*690*1060
	600*690*1060
	600*690*1060

	Вес, кг.
	230
	230
	230

	Стоимость, 
	11 325€
	11 325€
	11 325€

	ОПЦИИ, стоимость Евро

	Быстросменное крепление для решетки + пластина для формовки жира
	-
	-
	380

	Разделительная решетка (30, 40 или 80, необходимо уточнить)
	-
	-
	890

	Решетка (для 10 багет, 20 сандвичей, 5 батонов)
	-
	-
	890

	Крышка из чугуна
	-
	380
	-

	10/20
	-
	-
	1090


